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Sam ook

Vareni je dnes prvkem umeéni.

A kulinarské uméni jsou experimenty a neustalé
vyvraceni stereotypti. Dokonala prace je vsak
vysledkem nejen talentu umélce, ale také
dokonalého vybaveni.

Stejné jako Sam Cook.

Sam Cook je produktova rada vytvorena pro narocné.
Vysledek prace mnoha profesional(, pro které je vareni
celozivotni vasni. Jejich kulinarské uméni se vyznacuje
kreativnim silenstvim a odvahou pfi experimentovani s chuti.
Vyzkousejte Spickové kuchynské spotrebice a budete se citit
jako mistr ve své kuchyni.

Varenie je dnes prvkom umenia.

A kulinarske umenie je experimentovanie a
neustale buranie stereotypov. Dokonalé dielo
je vsak Vysledok nielen talentu umelca, ale aj
vynikajuceho vybavenia.

Rovnako ako Sam Cook.

Sam Cook je rad produktov vytvorenych pre narocnych
zakaznikov.

Vysledok prace mnohych profesionalov, pre ktorych je varenie
celozivotnou vasiou. Ich kulinarske umenie sa vyznacuje
tvorivym Sialenstvom a odvahou experimentovat s chutou.
Vyskusajte spickové kuchynské spotrebice a citte sa vo svojej
kuchyni ako majster.



BEZPECNOSTNiI POKYNY PRI POUZiVANI:

® Pred pouzitim si pozorné precte-
te nasledujici ndvod k obsluze.

e Na zarizeni nesahejte mokryma
rukama.

e Obzvlasteé opatrné postupujte v
pripade, Ze se v blizkosti vysky-
tuji deti!

® /arizeni nepouzivejte k jinym
Ucellm, neZ k jakym bylo urce-
no.

® /apnuté zarizeni neponechévej-
te bez dozoru.

® Jestlize zarizeni nepouziva-
te nebo se chystate jej Cistit,
vyjméte zastrcku z elektrické
zasuvky.

® /arizeni nepouzivejte ani v
pripadé, kdy doslo k poskozeni
napajeciho kabelu nebo zastrcky
- v takovém pripade predejte za-
fizeni do autorizovaného servisu
k opravé.

® /arizeni nepouzivejte venku (ve
venkovnim prostredi).

® Flektricky napajeci kabel neveé-
Sejte pres ostré hrany a nedo-
volte, aby se dostal do kontaktu
s horkymi povrchy.

® /arizeni musi byt pripojeno do
elektrické zasuvky se zemnicim
kolikem!

® /Zarizeni neumistujte do blizkosti
jinych elektrickych spotrebic,
horakd, sporakd, pecici trouby
apod.

® /arizeni je urceno vyhradné k
domacimu pouziti.

® Nez zacnete se zarizenim praco-
vat, ujistéte se, zda jsou vsechny
jeho soucasti na svém miste.

® Pouzivani prislusenstvi, které
nebylo doporuceno vyrobcem,
mUZe zpUsobit poskozeni zarize-
ni, zranéni nebo dokonce poZar.

® Toto zafizeni mohou pouZivat
deti ve véku od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i dusev-
nimi schopnostmi i osoby bez
zkusenosti a znalosti zarizeni,
bude-li nad nimi zajisten
dohled nebo budou
pouceny v oblasti
bezpecného
pouzivani
zarizeni tak,
aby riziko

s timto spojené bylo pro tyto
osoby srozumitelné. Déti bez
dozoru nesméji zarizeni Cistit ani
provadeét jeho udrzbu.
® Davejte pozor na to, aby si déti
se zafizenim/vybavenim nehraly.
® /Zarizeniijeho napajeci kabel
uchovavejte na miste, které je
pro déti do 8 let nedostupné.
e /astrcku nevytahujte z elektric-
ké zasuvky tahanim za kabel.
® /arizeni neni urceno k provozu
s vyuzitim externich ¢asovych
spinact nebo samostatného
dalkového ovladani.
® /4strcku nezapojujte do zasuvky
mokryma rukama.
® S ohledem na zajisténi bezpec-
nosti déti, prosime, nepone-
chavejte volné lezet soucasti
baleni vyrobku (plastové sacky,
krabice, polystyren apod.).
o\/AROVANI! Nedovolte,
aby si déti hraly s folii. Ne-
bezpeci uduseni!
° Pamatujte na to, ze
pred odpojenim zarizeni




Z elektrické zasuvky je nutné POPIS ZARIZENI
zarizeni nejprve vypnout.

v g, e 1. Kryt zarizeni G.  kontrolni lampa vakuového baleni a
® Béhem provozu zarizeni muze 2. Ovladaci panel tésnéni
byt teplota svarovaciho pasu A.  Tla¢itko vakuového baleni se 3. Vzduchova saci komora
&7 X7 4 ’| svarfovanim/Stop Vac & Seal/Stop 4. Spodni tésnéni sacf komory
VySsl. NebeZpeO popalem. B.  Tlacitko svarovani tésnéni 5. Horni tésnéni saci komory
C.  Voli¢ urovné sani podtlaku s 6. Rolovaci nddoba s folii
kontrolkami vysoké a nizké vysoké a 7. Svarovaci pas
nizké hodnoty 8. Tésnéni tésniciho pasu
D.  Tlacitko pro vybér trovné doby 9. NUZ na rezani folie
utésnéni s kontrolkami Normalni a 10. Tlacitka zamku vika
Prodlouzena doba utésnéni 11. Konektor pro odsavani vzduchu z pfislu-
E.  Tlacitko pulzniho ru¢niho sani Senstvi
vzduchu 12. 12V DC externi napéjeci konektor

F. tlacitko sani vzduchu z konektoru
prislusenstvi PriSLUSENSTVI

OBECNE INFORMACE

Zpusob vakuového baleni potra-
vinarskych vyrobkd prodluzuje
jejich trvanlivost. Sani vzduchu z
plastovych obalovych sackl nebo
ze specialnich naddob inhibuje rist

Mleté maso 1 rok 1 mésic od 1do 2 tydna

mikrob(i, hub a bakterif. Jidlo si J
zachovéavé svou prirozenou chut, Cerstvé ryby 2 roky 2 tydny 3-4 dny

barvu a strukturu. Vakuove baleni se g b3 0 2 o2 Hent 1 evden

pouziva v metodé vareni sous vide. : .
od 6 do 12 tydnu od 2 do 4 tydna

3 od 2 do 4 tydnd od 1 do 2 tydna
Cerstvé ovoce od 2 do 3let 2 tydny 3-4 dny
Turdé syry

Nakrajené uzené maso nedoporucuje se 6-12 tydna od 1 do 2 tydna
i I 2-3 tydny I 1 tyden

Cerstvé téstoviny



PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vyjméte zafizeni z obalu, odstrante vsechny
sacky, samolepky, polystyrenové plniva.

2. Zkontrolujte jednotku, zda nedoslo k
poskozeni, ke kterému muze dojit béhem
prepravy - v pfipadé pochybnosti kontak-
tujte prodejce.

3. Ujistéte se, Ze jsou parametry Vasi elektric-
ké sité shodné s parametry uvedenymi na
nominalnim stitku mlynku.

4. Umistéte zarizeni na tvrdy, stabilni, suchy,
vodorovny a rovny povrch.

POUZITI ZARIZENI{

Technika vakuového baleni zahrnuje umisténi
potravin do sac¢ku a nasledné nasavani vzduchu
z vaku a jeho svarovani. Pouzijte hotové tasky
nebo je vyrobte sami pomoci folie na roli (ruka-
vu). Vyroba sac¢ku sama vam umozni dokonale
prizpUsobit jeho délku rozmértim baleného
potravinarského vyrobku. Je dllezité, aby sirka
pouzitého filmu nepresahla 280 mm a folie byla
vyrobena technikou lisovani (ryhovani). Pouze
takovy film muaze byt radné svaren.

POZOR! Vakuové baleni NEN{ nahradou za
chlazeni nebo zmrazeni. Jakékoli potravi-

ny podléhajici rychlé zkaze, které vyzaduji
chlazeni, musi byt po vakuovém baleni nadale
skladovany v chladni¢ce nebo mraznicce.

PRIPRAVA SACKU

1. Gril pfipojte do elektrické zasuvky.
POZOR! Pokud neprovedete Zadnou akci do
10 minut od pfipojeni k siti, zafizeni prejde do
rezimu spanku. Stisknutim libovolného tlacit-
ka se vratite do provozniho reZzimu.

W N

5.

7.

. Zvednéte kryt zafizeni (0.
. Zvednéte n(z @) nahoru, vytahnéte poza-

dovanou délku folie pod nuz, spustte ntiz a
odriznéte folii pevnym pohybem posuvniku
noze. Role s félii je v kontejneru (6).

. Umistéte konec odriznutého kusu folie

podél tésniciho prouzku (@), ale timto zp(i-
sobem tak, aby félie byla na vnéjsi strané
zarizeni a ne uvnitf. Také vénujte pozornost
umisténi félie reliéfni (ryhovanou) stranou
dold.

Zavrete viko a stisknéte jej. Soucasné stisk-
nutim tlacitek pro zdmek vika presné
uzamknete viko.

. Pomoci tlacitka pro vybér trovné DOBY

UTESNENI vyberte vhodnou dobu
utésnéni. Mgiete zvolit NORMALNI CAS
NORMALNINEBO PRODLOUZENY
PRODLOUZENY. V zavislosti na okolnf
teploté a tloustce pouzitého vaku pouzijte
vhodnou dobu utésnéni. ZVOLENY CAS
JE INDIKOVAN PRiSLUSNOU KONTROL-

KOU NORMALNi NEBO PRODLOUZENA.

Normalni Uroven je vychozi Uroven.
Stisknéte tlacitko svarovani. Kontrolka
se rozsviti ¢ervené - probiha proces
svarovani. Po nékolika sekundach se sani
vzduchu za¢ne na okamzik - to umozni
zarizeni uvolnit zdmek vika samostatné.
Konec procesu bude signalizovan pipnutim
a kontrolka se rozsviti zelené.

. Po dokon¢enfi procesu odpojte zafizeni od

sité, zvednéte viko a vyjméte svarovany
vak. Zkontrolujte vysledny svar. Pokud je
svar nepravidelny, nelplny, vrascity, bily
nebo mlécné bily, odriznéte jej a provedte
postup znovu.

VAKUOVE BALEN{ (AUTOMATICKE)

1. Do sacku viozte jidlo urcené k vysavani
vzduchu. Vyberte si sacek tak, aby po vloze-
ni jidla byl jesté asi 5 cm sacek pro utésnéni.
Pri baleni potravin pro vareni metodou Sous
VIDE je vhodné nakréjet jidlo na platky
nebo stejné malé ¢asti. To umozni rovno-
mérné zahrivani béhem varent.

POZOR! Misto v sacku, kde bude svar prove-

den, by mélo byt suché a Cisté. V pripadé ne-

Cistot pri vkladani potravin do sacku vycistéte

misto utésnéni papirovou utérkou.

2. Pripojte zafizeni k elektrické siti a poté
zvednéte kryt (0.

3. Otevreny konec sacku vlozte do odsavaci
komory (@) a soucasné vénujte pozornost
umisténi félie reliéfni (ryhovanou) stranou
dold.

4. Zavrete viko a stisknéte jej. Soucasné stisk-
nutim tlacitek pro zdmek vika presné
uzamknete viko.

5. Pomoci tlacitka pro vybér trovné DOBY
UTESNENI (2D) vyberte vhodnou dobu
utésnéni. MUzete zvolit normalni ¢as
Normalni nebo prodlouzeny Prodlouzeny.
Zvoleny cas je indikovan prislusnou kontrol-
kou Normalni nebo Prodlouzena. Normalni
Uroven je vychozi Uroven.

6. Pomocf tlacitka pro vybér Urovné vakua
vyberte POZADOVANOU UROVEN
VAKUA. Mizete si vybrat NIZKOU nebo
vysokou VYSOKOU. V zivislosti na veli-
kosti sacku a mnozstvi produktd, které maji
byt zabaleny, pouZijte odpovidajici iroven
odsavani vzduchu. ZVOLENA UROVEN JE
INpIKOVANA OQPOViDAJiCiM INDI-
KATOREM NIZKA NEBO VYSOKA. Nizka
Uroven je vychozi Uroven.



7. SPUSTTE PROCES TLACITKEM VAKUO-
VEHO BALENI S WELDING/STOP VAC &
SEAL/STOP. (2A) Kontrolka (2G) se rozsviti
cervené - probiha proces odsavani vzduchu
s utésnénim vaku. Po tuctu sekund zarizeni
dokonci proces, ktery bude signalizovan
zménou barvy svétla na zelenou a uvolné-
nim tlac¢itek zamku (9.

8. Proces Ize kdykoli zastavit pomoci tlacitka
VAC & SEAL/STOP.

9. Po dokonceni procesu odpojte zarizeni od
sité, zvednéte viko a vyjméte svarovany
vak. Zkontrolujte, zda byl vzduch radné
nasavan a zda je ziskany svar spravny. Vak
by mél byt radnée vysavany ze vzduchu a
mél by byt pomérné tuhy. Pripadné postup
opakujte.

VAKUOVE BALENi (MANUALNI)

Vzhledem k tomu, ze nékteré vyrobky maji velmi
jemnou strukturu a mohou vyZzadovat kontrolu
nad hladinou nasdvaného vzduchu, mizete také
pouZit funkci ru¢niho odsdvdni vzduchu. Pri baleni
stavnatych potravin se rucni odsdvdni zabrdni
sdni tekutiny ze stavnatych potravin.

PRAKTICKE RADY

1. Do sa&cku vlozte jidlo urc¢ené k vysavani
vzduchu. Vyberte si sacek tak, aby po vloze-
nf jidla byl jesté asi 5 cm sacek pro utésnéni.

POZOR! Misto v sacku, kde bude svar prove-

den, by mélo byt suché a Cisté. V pripadé ne-

Cistot pri vkladani potravin do sacku vycistéte

misto utésnéni papirovou utérkou.

2. Pripojte zafizeni k elektrické siti a poté
zvednéte kryt (0.

3. Otevreny konec sacku vlozte do saci komo-
ry (3 a soucasné vénujte pozornost umisté-
ni folie reliéfni (ryhovanou) stranou dold.

4. Zavrete viko a stisknéte jej. Soucasné stisk-
nutim tlacitek pro zdmek vika @9 presné
uzamknete viko. . » .

5. STISKNETE A PODRZTE TLACITKO RUC-
NiHO ODSAVANI VZDUCHU PULSE. (2E)
Spusti se Cerpadlo, které nasava vzduch
z vaku. PO QO§A?ENI Pv02ADOy'ANE
UROVNE SANI UVOLNETE TLACITKO
PULSE.

6. Stisknéte tlacitko svarovani. Kontrolka
se rozsviti cervené - probiha proces
svarovani. Po nékolika sekundach se sani
vzduchu za¢ne na okamZik - to umozni
zarizeni uvolnit zamek vika samostatné.

Konec procesu bude signalizovan pipnutim
a kontrolka se rozsviti zelené.

7. Po dokonceni procesu odpojte zarizeni od
sité, zvednéte viko a vyjméte svarovany
vak. Zkontrolujte, zda byl vzduch radné
nasavan a zda je ziskany svar spravny.

ODSAVANI{ VZDUCHU Z PRISLUSENSTVIi

Z vnéjsich nddob je mozné nasdvat vzduch za
predpokladu, Ze je k dispozici vhodné potrubi,
které neni soucdsti zafizeni PSC-31/B.

1. Pripojte pfislusny propojovaci kabel do
zasuvky pfislusenstvi i1 a do vyhrazené
zasuvky.

2. Pripojte zarizeni k siti. o

3. STISKNUTIM TLACITKA SANI VZDU-
CHU ZE KONEKTORU PRISLUSENSTVI
SPUSTTE ODSAVANI VZDUCHU.

4. Po nékolika sekundach proces skonci - saci
Cerpadlo prestane fungovat. Proces mizete
zastavit opétovnym stisknutim tlacitka VAC
& SEAL/STOP.

5. Opakujte proces sani, pokud hladina nasa-
vaného vzduchu neni uspokojiva (zavisi na
kapacité nadoby).

6. Po dokonceni procesu odpojte saci kabel a
odpojte zarizeni od sité.

1. Vzdy balte co nejcerstvéjsi potraviny.
Vakuova balici zafizeni umoziuji udrzovat
Cerstvé potraviny az pétkrat déle nez za
béznych podminek skladovani.

2. Potraviny s jemnou strukturou, vihké nebo
snadno deformované (chléb, maso, ovoce)
vyzaduji predchozi zmrazeni. Pred vakuo-
vym balenim musite dat jidlo do mraznicky

na nékolik hodin. Jakmile je dosazeno
tvrdosti, produkt je pfipraven k vakuovému
balent.

3. Pribaleni ¢erstvého masa bez predmra-
Zeni polozte mezi maso a horni ¢ast sacku
slozeny papirovy rucnik. To umozni absorpci
vlhkosti a chrani zafizeni prfed nasavanim
kapaliny.

4. U potravin s ostrymi hranami zajistéte
okraje papirovou utérkou, abyste zabranili
propichnuti sacku.

5. Pribaleni potravin ur¢enych k vareni me-
todou SOUS VIDE PRIDEJTE DO MISKY
pred zabalenim vhodné prisady a korent.

6. Nepouzivejte znovu pouzité sacky.



7. Pred zabalenim zeleniny je oparte ve vrouci pripraveny sacek bude skveély jako studeny folie nebo sacku musi byt reliéfni (ryhova-

vodé. Nevakuujte baleni pro dlouhodobé obal po predem zmrazeni v mrazaku. na).

skladovani hub a ¢esneku kvli riziku anae- 9.V balicim stroji mazete také zabalit rizné 11.Vyrobky s tekutou konzistenci lze uzavrit

robnich bakterii. predméty pro domacnost (mapy, Sperky pouze v sacku. NEMELY BY BYT VAKUO-
8. Ve vakuovém balicim zarizeni mUzete pri- atd.) VE BALENY. Kapaliny mohou byt nasavany

pravit ledové sacky. Nalijte vodu do sacku 10.Pouzivejte pouze sacky nebo folie urcené vakuovou pumpou. Pri utésnéni kapalin

a pridejte malé mnozstvi alkoholu, poté jej pro utésnéni do sirky 280 mm. Jedna strana pouZijte tlacitko SEAL.

zahrejte, aniz byste vysavali vzduch. Takto

RESENi PROBLEMU

Zarizeni se nespusti Prerusené napajenti fipoj fizeni k siti. Zkontrolujte parametry vasi elektrické sité.
§ apajeci kabel, v pripadé pod i na po ni okamzité
odpojte ze zasuvky a obratte se na autorizované servisni stredisko.
Zarizeni zcela neCerpéd vzduch Nespravné usporadani vaku v pristroji. Ujistete se, Zze konec vaku je v saci komore. Pripraveny sacek znovu svarte.
z vaku Nespravné svarovani vyrobeného vaku. Vycistéte misto svarovani.

Kontaminovany film uvnitf svaru.

Vak po svarovani je naplnén Ostry okraj obsahu sacku ho propichl. Pred svarovanim zabalte ostré hrany papirovou utérkou.
vzduchem. Nékteré produkty (zelenina/ovoce) emituji plyny,

kdyz jsou baleny. fed zabalenim zeleninu neoparte. Otevrete sacek, zkontrolujte cerstvost
né vitality.
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CISTENi A UDRZBA

1. Pred ¢isténim odpojte spotrebi¢ od napa- 3. Vnitrek prostoru pro zafizeni otfete suchym
jeni. hadfikem. Zvlastni pozornost vénujte vnitr-
2. Otrete pouzdro pfistroje vihkym hadrikem ku sacf komory.
s trochou cisticiho prostfedku a poté otfete 4. Tésnéni tésnici lis ty (8) Ize v pFipadé sil-
do sucha. nych necistot rozebrat a umyt pod tekouci

vodou. Pred opétovnym sestavenim jej
dikladné osuste.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.
Délka napajeciho kabelu: 1,2 m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

C€




Kuchyné zitrka

Kuchyné je vynikajicim mistem pro realizaci snl a rozvoj .
kulinarského talentu. Hledejte nova reSeni, napady -
experimentujte! Nebojte se vyzev, kombinujte staré s
novymi, inovativnimi prichutémi a prisadami.

Nové prilezitosti

Naplanujte si svdj kulinarsky Uspéch se spravnymi
spotrebici. Vybérem znacky Sam Cook si v kuchyni
poskytnete odbornou pomoc.

Budete prekvapeni, jak snadné je vytvorit néco
jedinecného a citit se jako odbornik.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na Upravu grafiky. Jakékoli zmény neovlivni
funkcnost zafizeni.

Produkt se mGze mirné lisit od fotografii/vykresti obsazenych v navodu
a dalSich marketingovych materialech.

4 B 2 . )\
SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU (pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni)

Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnos-
ti vyrobku nesmi byt vyrobek vyhozen do bézného komunéalniho odpadu. Pouzity
| |

spotfebi¢ mizZe mit negativni vliv na Zivotni prostredi a lidské zdravi z diivodu po-
tencionalniho obsahu nebezpecénych latek, smési a soucasti. Smiseni elektrického
odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou zpUsobit
& uvolnovani latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. Pouzité spotfebice je nutné
4 predat na ur¢eném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace

- i, tykajici se mista sbéru starych elektronickych a elektrickych spotrebicu je uZivatel povinen

% N o kontaktovat obecni sbérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotfebicu. )

1
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZiVANIA

Pred prvym pouzitim sa oboz-
namte s pouzivatelskou priruc-
kou.

Zariadenie nedrzte vihkymi
rukami.

Zachovavajte mimoriadnu opatr-
nost, ked sa v blizkosti zariade-
nia nachadzaju deti.

Zariadenie nepouzivajte na iné
Ucely, nez na aké je urcené.

Ked zariadenie pouzivate, ne-
ponechavajte ho bez nalezitého
dohladu.

Ked zariadenie nepouZivate, ako
aj pred Cistenim, vzdy vytiahnite
zastrcku z el. zasuvky.
Zariadenie v ziadnom pripade
nepouzivajte ked'je poskodené,
ani vtedy, ked je poskodeny
napajaci kabel alebo zastrcka - v
takom pripade zariadenie odo-
vzdajte na opravu do autorizova-
ného servisu.

Zariadenie nepouzivajte vonku,
na volnom priestranstve.
Napajaci kabel nevesajte na
ostrych hranach, a zabrante, aby
sa dotykal horucich povrchov.

Zariadenie musf byt pripoje-

né k el. zasuvke s ochrannym,
uzemnovacim kolikom.
Zariadenie nekladte v blizkosti
inych elektrickych spotrebicov a
zariadeni, horédkov, sporakov, rur
ap.

Zariadenie je urcené iba na do-
mace pouzitie.

Vzdy pred zacatim pouZivania
zariadenia skontrolujte, ¢i su
véetky prvky zariadenia spravne
namontované.

Pouzivanie prislusenstva, ktoré
vyrobca nedodal a neodportca,
moZe viest k poskodeniu zaria-
denia, poZziaru alebo k trazu.
Toto zariadenie modzu pouzivat
deti vo veku od 8 rokov, ako aj
osoby s obmedzenymi fyzicky-
mi, senzorickymi a rozumovymi
schopnostami, ako aj osoby,
ktoré nemaju prislusné vedo-
mosti a skisenosti, ak budu pod
neustalym dohladom, alebo ak
boli predtym prislusne zaskolené
0 sposobe pouzivania zariadenia
bezpecnym spdsobom, a pocho-

pili riziko, ktoré suvisi s pouziva-
nim tohto zariadenia. Deti bez
dozoru dospelej osoby nesmu
zariadenie Cistit, ani vykonavat
jeho udrzbu.

Deti sa v Ziadnom pripade ne-
smu so zariadenim hrat.
Zariadenie a jeho kabel ucho-
vavajte na mieste mimo dosahu
deti vo veku menej ako 8 rokov.
Nevytahujte zastrcku zo zasuvky
tahanim za napajaci kabel.
Zariadenie nie je urcené na
pouzivanie s pouzitim vonkaj-
Sich ¢asovych spinacov, alebo
osobitného systému dialkového
ovladania.

Zastrcku nevsuvajte do el. z4-
suvky mokrymi rukami.

Kvoli bezpecnosti deti, nenecha-
vajte casti balenia/obalu (plas-
tové vrecia, kartony polystyrén
ap.) volne dostupné.
VAROVANIE! Nedovolte, aby
sa deti hrali obalmi. Nebezpe-
¢enstvo udusenia!



® Nezabudnite, predtym nez POPIS ZARIADENIA
vytiahnete zastrcku napéjacieho

Kab| . iadeni . 1.  Pokrievka zariadenia F.  Tlacidlo odsavania vzduchu
a ,a, naJp'rv zana em?/ vypmte. 2. Ovladaci panel z konektora prislusenstva
e Ked'sa zariadenie pouziva, A.  Vakuove baliace tlacidlo s tepelnym PRISLUSENSTVO
4 iq [i& A ! & tesnenim/zastavenim VYSAVAC A G. Kontrolka vakuového balenia a
Zvaracia ||.St.a moze ,mat. VlySSIU TESNENIE/ZASTAVENIE tesnenia .
t€D|OtU. Riziko pOpa|en|a- B. tlacidlo zvarania ,Seal” Odsavacia komora

3
C.  Tlacidlo vyberu urovne odsavania 4. Dolné tesnenie odsavacej komory
vzduchu UROVEN VAKUA vratane 5. Horné tesnenie odsavacej komory
kontroliek vysokej a nizkej urovne 6. Rolovaci kontajner s foliou
VYSOKY aNIZKY 7. Zvaéracia lista
D. tlacidlo na vyber Grovne ¢asu 8. Tesnenie zvaracej listy
zvarania CAS UTESNENIA vratane 9 Rezacka folie
kontroliek pre normalny a predlzeny 10. Tlacidla blokady pokrievky

Cas zvarania NORMALNY 11. Pripojka na odséavanie vzduchu z doplnkov
aPREDLZENY 12. 12V DC externy napdjaci konektor

E.  Tlacidlo manudlneho odsavania
vzduchu PULZ

VSEOBECNE INFORMACIE

Pouzivanie védkuového balenia
potravin pomaha predfZit ich trvan-
livost. Odsatie vzduchu z féliovych
vreciek alebo zo Specidlnych nadob,
pomaha zabrzdit rozvoj mikroorga-
nizmov, hub a baktérii. Potraviny si
uchovavaju svoju prirodzent chut,
farbu a strukturu. Vakuové balenie
sa pouziva pri metdde varenia sous
vide.

Mleté méso 1 rok 1 mesiac

Udené maso 6 az 12 tyzdne

Cerstva, parena zelenina 2 az 3 roky 2 az 4 tyzdne 1az 2 tyzdne

2 az 4 tyzdne

Cerstvé ovocie 2 az 3 roky 2 tyzdne 3az 4 dni

Tvrdé syry 6 mesiacov 6 az 12 tyzdnov 2 az 4 dni

Kréjané udeniny neodporucané 6 az 12 tyzdnov 1az2tyzdne

Cerstvé cestoviny 6 mesiacov 3tyz 1 tyzden

13
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PRED PRVYM POUZITIM

5. Vytiahnite zariadenie z obalu, odstrante
vsetky vreckd, nalepky, polystyrénové
vyplne.

6. Skontrolujte zariadenie ohladne poskodent,
ktoré mohli vzniknut pri preprave - ak mate
pochybnosti, obratte sa na predajcu.

7. Skontrolujte, ¢i parametre pouzivanej elek-
trickej siete sa zhoduju s parametrami, ktoré
st uvedené na vyrobnom stitku zariadenia.

8. Zariadenie polozte na tvrdy stabilny suchy
vodorovny a rovny povrchu.

POUZIVANIE ZARIADENIA

Princip vakuové balenia je jednoduchy: potravi-
na sa umiestnuje vo vrecku, nasledne sa z vrec-
ka odsava vzduch a nasledne sa tesne uzatvara
zvarenim. MéZete pouzivat hotové vrecka
alebo vytvérat potrebné obaly zo zvinutej félie
(rukdv). Samostatne vytvarané obaly maju ide-
4lne rozmery so spravnou velkostou (dlZkou),
prislusne podla rozmerov balenej potraviny.
Doélezité je, aby pouzivana folia nebola Sirsia
nez 280 mm, a aby bola vykonané technikou
lisovania (vribkovania). Iba taka folia moze byt
spravne zvarena.

POZOR! Vakuové balenie NENAHRADZUJE
chladenie alebo mrazenie. Vsetky potravi-
ny, ktoré sa lahko kazia, musia byt nalezite
chladené, aj po vdkuovom zabaleni musia byt
uchovavané v chladnicke alebo mraznicke.

PRIPRAVA VRECIEK

1. Zariadenie zapojte do elektrickej siete.
POZOR! Ak do 10 minut po pripojeni k sieti
nevykonate Ziadnu akciu, zariadenie prejde do

rezimu spanku. Stlacenim lubovolného tlacidla
sa vratite do prevadzkového rezimu.

2. Zdvihnite kryt zariadenia (1).

3. Zdvihnite n6z (9) smerom nahor potiahnite
pozadovanu dIZku félie pod néz, spustite
nd7 a pevnym pohybom posuvaca noza
foliu odrezte. Rolka s féliou je v nadobe (6).

4. Koniec odrezaného kusu folie polozte po-
zdlZ tesniacej listy (7) Ale takym spésobom,
ze folia je na vonkajsej strane zariadenia
a nie vo vnutri. Tiez sa uistite, ze ste foliu
umiestnili reliéfnou (vribkovanou) stranou
nadol.

5. Zatvorte veko a zatlacte ho nadol. Sucasne
stlacte tla¢idla uzamknutia veka (10) na
bezpecné zaistenie veka.

6. Pomocou tlacidla na vyber Urovne ¢asu zva-
rania CAS UTESNENIA (2D) Zvolte vhodny
Cas zvarania. Mozete si vybrat normélny cas
NORMALNY alebo predizené PREDLZE-
NY. V zavislosti od teploty okolia a hribky
pouzitého vrecka pouzite vhodny ¢as zva-
rania. Zvoleny ¢as je indikovany prislusnou
kontrolkou NORMALNY alebo PREDLZE-
NY. Normalna uroven je predvolena Uroven.

7. Stlacte tlacidlo tepelného tesnenia
. Kontrolka sa rozsvieti na Cerveno -
proces zvarania prebieha. Po niekolkych
sekundach sa na chvilu spusti nasavanie
vzduchu - to umozni zariadeniu samo
uvolnit zamok veka. Koniec procesu bude
signalizovany zvukovym signalom a kontrol-
ka Zmeni sa na zelenu.

8. Po dokonceni procesu odpojte zariade-
nie od elektrickej siete, zdvihnite veko a
vyberte zapecatené vrecko. Skontrolujte
vytvoreny zvar. Ak je zvar nepravidelny,
neplny, zvineny, biely alebo mliec¢nobiely,
odstrihnite ho a cell proceduru zopakuijte.

VAKUOVE BALENIE (AUTOMATICKE)

1. Vlozte dodané jedlo na odsavanie vzduchu
do vrecka. Vrecka vyberte tak, aby po vlo-
zeni potraviny zostali eSte cca 5 cm okraje,
potrebné na vytvorenie zvaru. Pri baleni
potravin, ktoré budu pripravované metédou
SOUS VIDE, odporucame, aby ste danu
potravinu pokréjali na platky alebo rovné
nevelké Casti. Vdaka tomu sa pri vareni
budu varit rovnomernejsie.

POZOR! Miesta vrecka, kde bude vykonany
zvar, musia byt suché a Cisté. V pripade, ak sa
tieto miesta pri vkladani potraviny zaspinia,
miesta zvaru pred zvaranim vy istite papiero-
vou utierkou.

2. Pripojte zariadenie k elektrickej sieti a po-
tom zdvihnite kryt (1).

3. Vlozte otvoreny koniec vrecka do komory
na nasavanie vzduchu (3) A zaroven sa
uistite, ze fdlia je umiestnena reliéfnou
(vribkovanou) stranou nadol.

4. Zatvorte veko a zatlacte ho nadol. Sticasne
stlacte tlacidld uzamknutia veka (10) na
bezpecné zaistenie veka.

5. Pomocou tlacidla na vyber Urovne ¢asu zva-
rania CAS UTESNENIA (2D) Zvolte vhodny
Cas zvarania. Mozete si vybrat normalny cas
NORMALNY alebo predizené PREDLZE-
NY. Zvoleny cas je indikovany prislusnou
kontrolkou NORMALNY alebo PREDLZE-
NY. Normaélna Uroven je predvolena Uroven.

6. Pomocou tlacidla volby Urovne odsavania
vzduchu UROVEN VAKUA (2¢) Viyberte
vhodnu Uroven vakua. Moézete si vybrat niz-
ku Uroven NIZKY alebo vysoka VYSOKY.
V zavislosti od velkosti vrecka a mnozstva
balenych vyrobkov pouZite vhodnu Uroven
nasavania vzduchu. Zvolena Uroven je indi-



kovana prislusnou kontrolkou lamp NizKY
alebo VYSOKY. Nizka Uroven je predvolena
Uroven.

7. Spustite proces pomocou tlacidla vakuoveé-
ho tesnenia/zastavenia VYSAVAC A TES-
NENIE/ZASTAVENIE (2A). Kontrolka
sa rozsvieti na ¢erveno - prebieha proces
nasavania vzduchu s utesnenim vrecka. Po
niekolkych sekundach zariadenie dokonci
proces, ktory bude signalizovany zmenou
farby ziarovky na zelenu a uvolnite
uzamykacie tlacidla (10).

8. Proces je mozné kedykolvek prerusit pomo-
cou VYSAVAC A TESNENIE/ZASTAVENIE
(2A).

9. Po dokonceni procesu odpojte zariade-
nie od elektrickej siete, zdvihnite veko a
vyberte zapecatené vrecko. Skontrolujte,
¢i je vzduch v naleZitej miere odsaty, a i je
vytvoreny zvar urobeny spravne. Spravne
odséavany zo vzduchu by mal byt vak po-
merne tuhy. Pripadne postup zopakuijte.

VAKUOVE BALENIE (MANUALNE)

KedZe niektoré produkty maju velmi jemnu
strukturu a moze byt potrebné ich kontrolovat
nad troviou odsdvaného vzduchu, méZete pouzit
funkciu manudlneho odsdvania vzduchu. Pri
baleni stavnatych potravin sa ru¢nym odsdva-
nim zabrdni nasdvaniu tekutiny zo Stavnatych
potravin.

PRAKTICKE RADY

1. VZdy balte ¢o najcerstvejsie potraviny.
Zariadenie na vakuové balenie umoznuje
uchovat cerstvost potravin az patkrat dlhsie
v porovnani s uchovavanim v normalnych
podmienkach.

1. Vlozte dodané jedlo na odsavanie vzduchu
do vrecka. Vrecka vyberte tak, aby po vlo-
Zeni potraviny zostali eSte cca 5 cm okraje,
potrebné na vytvorenie zvaru.

POZOR! Miesta vrecka, kde bude vykonany
zvar, musia byt suché a Cisté. V pripade, ak sa
tieto miesta pri vkladani potraviny zaspinia,
miesta zvaru pred zvaranim vycistite papiero-
vou utierkou.

2. Pripojte zariadenie k elektrickej sieti a po-
tom zdvihnite kryt (1).

3. Vlozte otvoreny koniec vrecka do komory
na nasavanie vzduchu (3) A zaroven sa
uistite, Ze félia je umiestnend reliéfnou
(vrabkovanou) stranou nadol.

4. Zatvorte veko a zatlacte ho nadol. Sucasne
stlacte tlacidla uzamknutia veka (10) na
bezpecné zaistenie veka.

5. Stlacte a podrzte tlac¢idlo manualneho
nasavania vzduchu PULZ . Aktivuje sa
pumpa na odsavanie vzduchu z vaku. Ked
sa dosiahne vhodna Uroven nasavania vzdu-
chu, uvolnite tlacidlo PULZ (2E).

6. Stlacte tlacidlo tepelného tesnenia
. Kontrolka sa rozsvieti na ¢erveno -
proces zvarania prebieha. Po niekolkych
sekundach sa na chvilu spusti nasavanie
vzduchu - to umozni zariadeniu samo
uvolnit zamok veka. Koniec procesu bude

2. Potraviny s jemnou Strukturou, vihké alebo
také, ktoré sa lahko deformuju (pecivo,
maéaso, ovocie), pred balenim najprv zmrazte.
Potraviny predtym, nez ich vakuovo zaba-
lite, vloZte na niekolko hodin do mraznicky.

signalizovany zvukovym signalom a kontrol-
ka Zmeni sa na zelenu.

7. Po dokonceni procesu odpojte zariade-
nie od elektrickej siete, zdvihnite veko a
vyberte zapecatené vrecko. Skontrolujte,
¢i je vzduch v nélezitej miere odsaty, a Ci je
vytvoreny zvar urobeny spravne.

ODSAVANIE VZDUCHU Z DOPLNKOV

Je mozZné odsdvat vzduch z vonkajsich nddob za
predpokladu, Ze produkt PSC-31/B nie je sucastou
vhodnej hadice.

1. Pripojte prislusny prepojovaci kabel do
zasuvky prislusenstva (11) a na Specializova-
né plavidlo.

2. Pripojte spotrebic k elektrickej sieti.

3. Stlacte tlacidlo nasavania vzduchu z konek-
tora prislusenstva PRISLUSENSTVO @

- spusti sa nasavanie vzduchu.

4. Po niekolkych sekundach sa proces skonci
- Cerpadlo nasavania vzduchu prestane pra-
covat. Proces mozete zastavit opatovnym
stlacenim tlacidla VYSAVAC A TESNENIE/
ZASTAVENIE (24).

5. Proces odsavania opakujte, ak je hladina
odsavaného vzduchu neuspokojiva (zavisi
od objemu nadoby).

6. Ked'sa skonci proces odsavania, odpojte
hadicku a zariadenie od el. napatia.

Ked st dostatocne tvrdé, su pripravené na
vékuové zabalenie.

3. Pribalenf ¢erstvého masa, ktoré nie je
vstupne zmrazené, medzi méso a hornu ¢ast
vrecka vlozte papierovu utierku. Utierka
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pohlti vihkost a tiez ochrani zariadenie pred
nasatim kvapaliny.

. Ak ma potraviny ostré hrany, tieto hrany

zabezpecte papierovymi utierkami, aby ste
predisli prederaveniu vrecka.

. Pribaleni potravin, ktoré budete varit me-

tédou SOUS VIDE, pred zabalenim pridajte
potrebné zlozky a koreniny.

. Raz pouzité vrecka opat nepouzivajte.

Zeleninu pred zabalenim najprv obarte vria-
cou vodou/parou. Huby a cesnak nebalte

RIESENIE PROBLEMOV

Zariadenie sa nespusta

Ziadne el. napatie.

9.

vékuovo na dlhé skladovanie kvoli riziku
anaerobnych baktérii.

. Vo vékuovacke mozete tiez pripravit vrecka

s ladom. Do vrecka nalejte vodu a pri-

dajte nevelké mnozstvo alkoholu, potom
vrecko bez odsavania vzduchu zvarte. Takto
pripravené vrecko je po predchadzajicom
zmrazeni v mraznicke vynikajuce ako stude-
ny obklad.

Vakuovacku moézete pouzivat aj na balenie
roznych inych domacich predmetov (map,
bizutérie ap.).

10.Pouzivajte iba vrecké alebo foélie, ktoré su
urc¢ené na zvaranie, so Sirkou max. 280 mm.
Jedna strana folie alebo vrecka musi byt
lisovana (vrubkovana).

11.Vrecka s tekutymi vyrobkami mézete iba
zvarit. V TOMTO PRIPADE V ZIADNOM
PRIPADE NEPOUZIVAJTE VAKUOVE
BALENIE. Vikuové cerpadlo moze tieto
kvapalina nasat. Pri uzatvarani kvapalin
pouzite tlacidlo SEAL.

Zariadenie Uplne neodséava
vzduch z vreciek

Nespravne umiestnené vrecko v zariadeni.
Nespravny zvar urobeného vrecka. Znecistena

folia na mieste zvaru.

areni napliia
oré potr

y (zel

zabeleni uvolfuju plyny.

Skontrolujte, ¢i je koniec vrecka v odsavacej komore. Opét zvarte pripravené
vrecko. Ocistite miesta zvaru.

CISTENIE A UDRZBA

1.

2.

Pred ¢istenim odpojte spotrebic od zdroja
REREIERIER

Pl4st zariadenia utierajte vihkou handrickou
s nevelkym mnozstvo cCistiaceho prostried-
ku, a potom poutierajte dosucha.

. Vnutro komory zariadenia utierajte suchou

handrickou. Davajte predovsetkym pozor na
vnutro odsavacej komory.

4. Tesnenie tesniacej listy (8) V pripade silného

znecistenia ho mozete rozobrat a umyt pod
te¢lcou vodou. Pred montazou dékladne
vysuste.



TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku. C € D

Dizka napajacieho kabla: 1,2 m

POZOR! Spolo¢nost ,MPM agd S.A.” si vyhradzuje pravo zavadzat zmeny technického charakteru.
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Kuchyna zajtrajska

Kuchyna je idealnym miestom na splnenie vasich snov

a rozvoj kulinarskeho talentu. Hladajte nové riesenia,
napady - experimentujte! Nebojte sa vyziev, kombinujte
staré s novymi, inovativnymi prichutami a ingredienciami.

Nové prilezitosti

Naplanujte si kulinarsky Uspech so spravnymi domacimi
spotrebi¢mi. Vyberom znacky Sam Cook si poskytnete
odbornd pomoc v kuchyni.

Budete prekvapeni, aké lahké je vytvorit nieco jedinecné
a citit sa ako odbornik.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na Gpravu grafiky. Akékolvek zmeny
neovplyvnia funkénost zariadenia.

Produkt sa méze mierne lisit od obrazkov/vykresov obsiahnutych v
prirucke a inych marketingovych materialoch.

7 SPRAVNA LIKVIDACIA VYROBKU (opotrebované elektrické a elektronické zariadenie) A

Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouZiti nesmie
vyhodit ako komunalny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat
negativny vplyv na zivotné prostredie a ludské zdravie vzhladom na potencialny
obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov z elektric-
— kych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana
™ demontaz, moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné
] * prostredie. Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa

0 mieste a sposobe bezpecného odstranovania elektrickych a elektronickych odpadov vam
N ey poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislus-
v \_ né pobocka uradu pre ochranu Zivotného prostredia. Y,
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